
   

 

Das LANDMANN Austria Team 

ist das ganze Jahr für Sie da. 

STÜTZPUNKT AUSTRIA 

Informationen zu Terminen und Veranstaltungen am 

LANDMANN Stützpunkt Austria: 

Laabacher 
Weinschenke 

Laabacher-Weinschenke 
Laabach 1 

A-3003 Gablitz 

Tel. Nr.: 02231 633 00  

oder: 066 4360 86 81  

www. laabacher-weinschenke.at  

Geöffnet: Donnerstag - Sonntag 

und an Feiertagen von 

9 - 22 Uhr 

Sollten Sie den LANDMANN Stützpunkt aus einer größeren 

Entfernung besuchen, haben Sie die Möglichkeit zur Übernachtung 
im 

Hotel Rosner 

Linzerstraße 95  

A-3003 Gablitz 

Tel. Nr.: 02231 633 30  
E-mail: office@hotel-rosner.at  

Grillworkshops in Ihrer Nähe? 

Bitte fragen Sie in Ihrem Baumarkt oder bei Ihrem Fachhändler. 

Partner: 

http://www.laabacher-weinschenke.at/
mailto:office@hotel-rosner.at


  

 

STÜTZPUNKT AUSTRIA 

Die Laabacher Weinschenke mit Grillmeister Walter Schleichl 
und die Firma LANDMANN haben gemeinsam einen großen 
Schritt in die Zukunft getan. 

Wir haben gemeinsam den LANDMANN Stützpunkt Austria 
geschaffen, dieser hat das Ziel, begeisterte Grillfreunde zu-
sammen zu bringen. 

Unsere Angebote 

Grillseminare / Workshops 

Hier legen Sie selbst Hand an den Grill und erlernen  

den Umgang mit Lebensmitteln und Grillgeräten. 

Grillmenüs 

4 Gänge Menüs vom Grill, 
für Familien- oder Firmenfeiern. 

Grillbuffets 

Variieren je nach Kundenwunsch, vom Fingerfood  

bis zum amerikanischen Lifestyle Buffet 

Wir erstellen kundenindividuelle Angebote.  
Sprechen Sie uns an! 

 
 

Workshop „4 Jahreszeiten“ 

Werden Sie mit uns zum Ganzjahres-Griller. 
Wir bieten ihnen zu jeder Jahreszeit den passenden Grillgenuss. 

Im Frühling darf es bunt und fröhlich sein,  
der Sommer wird leicht und fettarm,  
im Herbst kann es deftig und Wild werden,  
der Winter braucht es würzig und warm. 

Im 4 Jahreszeiten Grillworkshop erwarten Sie: 

 Getränke 

 Ausführliche Seminarunterlagen 

 Das Erlernen der richtigen Fleischauswahl 

 Wie würze ich richtig? 

 Welche Energiequellen kann ich nutzen? 

 Verschiedene Grillmethoden 

 Grillen von Großstücken 

 Räuchern und American BBQ 

 Grillmenüverkostung 

 Zubehör und Reinigung 

 Zum Abschluss erhalten Sie eine Urkunde 

 Dauer des Workshops: ca 5 Stunden 

In diesem Workshop erlernen Sie das Basiswissen und viel darüber hinaus. 
Die Kosten für den Grillworkshop betragen 139,- € pro Person 


